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Grundsmakernas paverkan

Kombination av vin och mat handlar om att férséka passa ihop grundsmakerna i mat och vin s& att de
passar ihop som pusselbitar. D3 maste man veta hur smaklékarna reagerar, och sa har fungerar det i
korthet.

| Maten | Vinet

Silta

minskar kanslan av sétma i vinet
minskar kanslan av syra i vin
minskar kanslan av beska i vin
minskar kanslan av stravhet i vin
minskar umamins effekt pa vin

okar kanslan av syraivin

okar kanslan av beska i vin
okar kanslan av stravhet i vinet
minskar kansla av sétma i vin

Silta

So6tma

minskar kanslan av syra i maten
minskar kansla av beskan i maten
minskar kanslan av s6tma i maten

okar kanslan av syra i maten

okar kanslan av beska i maten
minskar kanslan av sétma i maten
minskar kanslan av styrka i maten

Syra Syra
e oOkar kdnslan av s6tma i vin e  ¢kar kanslan av sotma i maten
e minskar kanslan av syraivin e minskar kanslan av syra i maten
e minskar kanslan av stravhetivin e minskar kanslan av beska i maten
e minskar kanslan av beska i vin e minskar kanslan av styrka i maten
Beska Beska

okar kanslan av sotma i vin
okar kanslan av beska i vin
6kar umamins effekt pa vin
minskar kanslan av syra i vin

okar kanslan av beska i maten
okar kanslan av s6tma i maten
minskar kanslan av syra i maten
minskar kanslan av salta i maten



